
 

 

Introduzione 

 

Polpetta 

Polpetta fritta di bollito servita con la salsa verde, crema di 

mostarda, insalatina di rapanelli 

Fried boiled meat ball served with green sauce, mustard cream, radishes salad 

 

Tagliatelle 

Taglietelle fresche al ragù bianco di coniglio e albicocche secche 

Homemade fresh tagliatelle served with white rabbit ragout and dried apricots 

 

Coniglio 

Coscia di coniglio, il suo fondo, purea di mandorle, insalatina di 

cicorino 

Rabbit thigh, cooking sauce, almonds purée, chicory salad 

 

Predolcezza 

 

Frangipane 

Frangipane alle noci, mousse al caffè, croccante alle fave di cacao 

Nuts frangipane, coffee mousse, crispy cocoa beans 

 

Caffè e la piccola pasticceria 

Coffee and pastries 

 

 

 

 

 

Menù compreso di Acqua/Menù with water: € 80 

Menù compreso di Acqua e Abbinamento di vini/Menù with water and wine tasting: € 120 

 

 

 

 

 



 

 

Introduzione 

 

Carpione 

Carpione di agone a modo nostro 

White fish from the lake in carpione 

 

Gnocchetti 

Gnocchetti di ricotta e ortiche, trota affumicata, salsa allo yogurt 

Ricotta cheese and nettles gnocchetti (small dumplings), smoked trout, yogurt sauce 

 

Storione 

Trancio di Storione servito su crema di asparagi, bottarga di 

lucioperca, olio al rosmarino e asparagi 

Slice of sturgeon served with asparagus cream, dry zander eggs, olive oil flavored with 

rosemary and asparagus 

 

Predolcezza 

 

Morbido 

Morbido al mais e sambuco, mousse al cioccolato bianco, insalatina 

di fragole 

Corn and elderflower sponge cake, white chocolate mousse, strawberries salad 

 

Caffè e la piccola pasticceria 

Coffee and pastries 

 

 

 

 

 

 

 

Menù compreso di Acqua/Menù with water: € 80 

Menù compreso di Acqua e Abbinamento di vini/Menù with water and wine tasting: € 120 

 

 

 

 

 



 

 

Introduzione 

 

Dal contadino 

Insalatina di coste e patate con fonduta di salva cremasco 

Green vegetables (ribs) and potatoes salad served with “salva cremasco” cheese fondue 

 

Spaghetti 

Spaghetti di Gragnano serviti con crema di broccoli, croccante di 

broccolo, mandorle, erba cipollina, olio all’aglio orsino 

Spaghetti from Gragnano served with broccoli cream, crunchy broccoli, almonds, 

chives, oil aromatized with wild garlic 

 

Cavolfiore 

Cavolfiore brasato al burro, spuma al latte, aglio nero, nocciole 

tostate 

Baked cauliflower, milk foam, black garlic, toasted hazelnuts 

 

Predolcezza 

 

Ananas 

Carpaccio d’ananas marinato al rosmarino, cremoso al Braulio, 

cialda al rosmarino 

Pineapple marinated with rosemary carpaccio, Braulio cream, rosemary waffle 

 

Caffè e la piccola pasticceria 

Coffee and pastries 

 

 

 

 

 

 

Menù compreso di Acqua/Menù with water: € 70 

Menù compreso di Acqua e Abbinamento di vini/Menù with water and wine tasting: € 110 

 


